
Épicuriennes, épicuriens,

Bienvenue au Florès !
Ce lieu est le fruit de nos expériences, 
de nos origines et de ce que l ’on aime.

Nous l ’avons pensé afin de vous y recevoir comme chez nous, 
dans une atmosphère chaleureuse et décontractée.

Que ce soit pour un petit-déjeuner délicat, un déjeuner savoureux, 
un goûter gourmand ou un cocktail dînatoire enivrant, vous y 

découvrirez une sélection de mets, vins et autres gourmandises 
que nous vous invitons à partager en toute simplicité.

Carpe diem



À partager. . .  ou pas 
Tapenade d’olives noires pain aux céréales à l’ancienne  9€

Velouté du moment  10€

Salade verte pickles d’oignons rouges, graines torréfiées, tomates ceriseS 10€

Frites de patate douce & fromage blanc aux épices et à la coriandre 12€

Mousse de chèvre & persillade pain aux céréales à l’ancienne 12€

Œuf soufflé sauce meurette lardons, oignons grelots, champignons, vin rouge, croûtons      13€

Quesadillas à la tomme de Savoie oignons frits, ciboulette et piment d’Espelette 14€
Supplément chorizo (+3€) 

Tacos « Carnitas » à l’effiloché de porc confit grenade et coriandre (4 pièces) 17€

Sardinillas de Galice à l’huile d’olive toasts, oignons rouges, sel aux épices grillés 19€

Tartare de cœur de filet de thon au sésame wasabi et légumes croquants, toasts 20€

POULPE À LA GALICIENNE 22€

Calamars frits & mayonnaise épicée 22€ 

foie gras de canard FR  « mi-cuit » pain aux céréales toasté                27€

Les planchettes   servies avec beurre au sel aux épices grillés et pain aux céréales à l’ancienne

fromages affinés & cerneaux de noix  23€

charcuteries artisanales Savoyardes de la maison Baud & cornichons 23€ 

Mixte         26€

Les incontournables 
Beignets de pomme de terre & diots de Savoie au vin blanc  25€

Tartiflette & salade verte  25€

Croziflette aux champignons en persillade reblochon, salade verte 25€

Paleron de Bœuf braisé jus corsé purée de pommes de terre, carottes glacées 26€

Florès burger, frites de patates douces 26€
Steak haché de veau, cheddar fumé, lard grillé, sauce tartare maison, oignons frits, salade 

Tartare de cœur de filet de thon au sésame  29€
wasabi et légumes croquants, frites de patates douces  

La tête de veau de LOLO carottes, pommes de terre et sauce gribiche 29€

Choucroute au poisson « lac & rivière » 36€
Perche, truite, quenelle de brochet et queues d’écrevisses 

Pour les épicuriens en culottes courtes   10€

• sirop au choix grenadine, menthe, fraise 

• ½ tarte flambée TRADITIONNELLE, GRATINÉE ou saumon (+2€) 
 ou coquillettes au beurre, à la tomate ou au saumon (+2€)

• Compote de pomme BIO ou Petit pot de glace vanille fraise ou vanille chocolat 

CANARD : FRANCE, VEAU : FRANCE, poulet : france, bœuf : france, porc : france



Les tartes flambées 
LES Classiques

TRADITIONNELLE   13.5€
Crème, oignons, lardons    

GRATINÉE    15.5€
Crème, oignons, lardons, abondance, ciboulette 

SAVOYARDE 17€
Crème, oignons, lardons, reblochon, ciboulette, POIVRE

FORESTIÈRE GRATINÉE  18€
Crème, oignons, champignons, lardons, abondance, ciboulette 

LES VÉGÉTARIENNES

AIL AIL AIL   15€
Crème, ail, Abondance, emmental, ciboulette 

PRÉ VERT 16.5€
Crème, oignons, tomates cerises, pesto, jeunes pousses d’épinard   

VEGGIE  17€
Crème, oignons, champignons, reblochon, persillade  

MER ET LAC

SAUMON   18€
Crème, saumon fumé, poivre, ciboulette   

ÉCREVISSE      19.5€
Crème, oignons, champignons, écrevisses, persillade  

COQUILLE  19.5€
Crème, noix de pétoncle, persillade, tomates cerises, COURGETTES, PARMESAN

LES SPÉCIALES

BIQUETTE   17€
Crème, oignons, chèvre, lardons, noix, miel, ciboulette

FONDUE     17€
Crème, abondance, reblochon, emmental, poivre, ciboulette

CHORIZO 18€
Crème, oignons, chèvre, chorizo, poivrons, roquette

TARTUFFE  19€
Crème, oignons, COPPA ARTISANALE, huile de truffe, roquette, POIVRE

ESCARGOTS  19.5€
Crème, oignons, champignons, escargots, persillade

EN ACCOMPAGNEMENT

Salade verte pickles d’oignons rouges, graines torréfiées, tomates cerises 10€

En cas d’allergie, merci de nous en faire part Tous nos prix sont indiqués en TTC Service compris



Les tartes flambées sucrées 
pommes    12€
Crème, pommes, sucre roux, cannelle

mirabelles    12€
Crème sucrée, mirabelles, cannelle

Framboises    13€
Crème sucrée, framboises, sucre glace

Flambée à l’eau de vie +2€
Calvados, mirabelle OU framboise

Les fromages 
L’assiette de fromages affinés 10€

Les desserts 
Cannelé la pièce    3€

CAKE DU JOUR 5€

PANNA COTTA À LA VANILLE BOURBON, COULIS abricot-mangue 11€

Crème brûlée À la pistache   12€

Tiramisu à la crème de marrons 12€

Forêt noire revisitée disponible en version sans alcool 14€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND Cappuccino, Latte, double expresso ou chocolat (+1€) 12€

CHARTREUSE GOURMANDE JAUNE OU VERTE 19€

CHAMPAGNE GOURMAND 22€

Les gaufres de Bruxelles et pancakes (3 pièces) 6.5€

Sucre (5.5€)      Confiture

Caramel au beurre salé    Chocolat noisette

cRÈME SUCRÉE

SUPPLÉMENT Crème sucrée   +1€

Les glaces artisanales au lait fermier d’Abondance (200 ml) 9€

Fleur de lait  Stracciatella  Caramel au sel des Alpes  

Chocolat noir  Vanille tonka  Café pur arabica

Génépi   Myrtille   Praliné

En cas d’allergie, merci de nous en faire part Tous nos prix sont indiqués en TTC Service compris



Boissons chaudes 

Expresso, ristretto          2.7€
Petit café crème         3€
Café allongé           3.5€
Double expresso          4.5€
Grand café au lait        5.5€
Cappuccino, Latte machiatto        6.5€

Grand lait chaud ou froid         4€
Chocolat chaud ou froid         5.5€
Chocolat ou Café Viennois         6.5€

OPTION LAIT D’Avoine                           +1.5€

Nos sirops Vanille, Caramel, Cannelle, Pain d’épices, Spéculoos  +0.5€

Sélection de thés et infusions “bio” Comptoirs Richard   4.5€
Verveine, Camomille, English breakfast, Earl grey, Thé vert Sencha 

SUPPLÉMENT menthe fraîche, citron, lait                        +0.5€

Gimber Extrait de gingembre et citron chaud, herbes fraîches (Disponible À l’emporter) 9€

IRISH COFFEE, FRENCH COFFEE (cognac) 12€
                                            

Eaux minérales 

Evian, San Pellegrino 50cl         4.5€
Evian, San Pellegrino 100cl         8€
Perrier 33cl           4€

SUPPLÉMENT sirop grenadine, fraise, menthe, pêche, citron +0.5€

Sirop à l’eau 25cl 2.5€
Diabolo 25cl 4.5€
                                            

Jus de fruits artisanaux  25cl

Orange pur jus, Pomme, Pêche de vigne,Tomate, Abricot « Bergeron » 6€

Jus frais pressés  20cl

Orange, citron           6€



Sodas 
FUZE TEA PÊCHE 25CL 5€
Limonade citron vert ou Myrtille BS BIO 33cl     6€
Orangina 25cl           5€
Coca cola, zéro 33cl          5€
Schweppes tonic, agrumes 25cl        5€
TONIC PREMIUM “Franklin” 20cl Classic, rhubarb et hibiscus, sureau et concombre,   5.5€
Pamplemousse et bergamote, ananas et amande, ginger beer, romarin et olive 

Bières pression      25cl    50cl
 
Meteor Pils 5° OU PANACHÉ     5€    9€
La bière du moment      6€   11.5€
Monaco, Tango       5€    9.5€
Bière Picon       6€    11.5€

Bières bouteille et cidres 
Bière sans alcool          5€
Cidre « l’Intense » 6° (25cl)         6€
Cidre « Le Fruité » 2.5° (25cl)         6€
Lindemans Kriek Cerise 3.5° (25cl)        7€
Chimay bleue 9° (33cl)          9€
VEDETT IPA 5.5° (33cl)          7.5€

Bières artisanales  33cl 

Brasserie artisanale du Léman à Allinges 
Léman blonde 5.5° / Léman blanche 5° / Léman ambrée 4.8° 7.5€

Brasserie IBEX à Morzine       
Salut Kiki 3.6°  7€
Rocket fuel neipa 5.8°  7.5€

Apéritifs 
Ricard 45° 3cl           4€ 
mauresque, tomate, perroquet 4.5€
Suze 15° 4 cl, Campari 25° 4cl,         4.5€
Vermouth Mancino blanc, rouge 4cl       5€
Porto rouge tawny 10 ans « quinta da corte » 20° 5cl    6€
Kir au blanc de Savoie 10cl         6€
Kir pétillant 10cl Cassis, Mure, Pêche, Châtaigne, Mirabelle    8€



Cocktails 

Apérol Spritz 18cl 10.5€
APÉROL, eau gazeuse, prosecco

Florès Spritz 18cl 12€
Liqueur de gin aux fruits d’été, romarin, Pamplemousse, eau gazeuse, prosecco

Rusty nail 7cl 12€
scotch whisky, liqueur de whisky

Passion caipirinha 15cl 14€
Cachaça, citron vert, fruit de la passion, sucre 

espresso martini 10cl 14€
Vodka, expresso, liqueur de café, sucre de canne 

purple PUNCH 20cl 14€
RHUM AMBRÉ, poire, raisin, liqueur de pain d’épices 

London to cuba 25cl 14€
Gin ou vodka ou rhum, citron vert, sucre, ginger beer, secret bitter 

Maï Taï 15cl 14€
Rhum ambré, triple sec, citron vert, jus d’ananas, sirop d’orgeat 

Rhum arrangé 2cl 3.5€
boisson spiritueuse à base de rhum agricole, fruits et épices 

Sans alcool 
Mo orea 20cl 11€                                                                                      
Jus d’ananas, jus de passion, nectar de mangue, nectar de goyave, vanille bourbon 

la belle vie 20cl 11€                                                                                      
jus d’ananas, jus de pomme, menthe fraîche, citron vert, limonade 

douceur d’automne 20cl 11€                                                                                      
nectar de poire, jus de raisin, sirop de pain d’épices 

Gimb’tonic 22cl 12€                                                                                      
Concentré de gingembre et citron, menthe et thym frais, tonic 

Spiritueux sans alcool Seedlip
Groove 12€                                                                                      
bouton de rose, agrumes, tonic mandarine  

Garden 12€                                                                                      
concombre, menthe, baies roses, thym, tonic sureau 

Spice 12€                                                                                        
cardamome, baies de sichuan, romarin, ginger beeR

Notre Barman se tient à votre disposition pour toute demande de cocktails classiques ou sur mesure



Gin tonic  24cl 
GENEROUS 44° France   13€
Ananas frais, roses séchées 
et baies de genièvre 

CITADELLE 44° France 13€
Zeste de citron jaune et fleurs de lavande 

XII 42° France               13€
Menthe poivrée, framboises écrasées 
et extrait de framboise 

MISTRAL Rosé 40° France 14€
Fruit de la passion, baies de passion 
et menthe fraîche  

GENEROUS Purple 44° France 13€                                                                                         
Tranche de pamplemousse séchée 
et poivre rose 

GENEROUS Organic 44° France  14€
Feuilles de combava, graines de coriandre 
et zeste de citron vert 

NORMINDIA 41.4° France 13€
Tranche de  pomme séchée, bâton de cannelle 
et purée de granny 

GENEROUS Azur 40° France      14€
Feuille de cassis et tranche d’orange séchée 

ALTITUDE 43° France        13€
Myrtilles écrasées et brin de génépi   

G’VINE Floraison 40° France 13€                                                                                                   
Raisins secs et thym frais   

MONKEY 47 47° Allemagne  16€
Poivre de Sichuan et cranberries 

TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 13€
41.3° ANGLETERRE                              
Quartier d’orange et cardamome 

DRUNKEN HORSE 42° BELGIQUE 15€
POIVRE DE TIMUT ET QUARTIER DE PAMPLEMOUSSE 

FILLIERS 46° Belgique 13€
Tranche de poire séchée et cardamome 

GIN DES ARAVIS 47° France  13€
Roses séchées, feuilles de laurier 

GARDENER 42° France  15€
ORANGE SÉCHÉE, pamplemousse 

 

AKORI Fleur de cerisier 13€                                                                                                   
40° Espagne                    
Cerises à l’eau de vie et zeste de pamplEmousse 

NORDES 40° Espagne 13€   
Framboises écrasées 

et quartier de pamplemousse rose 

MARE 42.7° Espagne 14€
Olives et branche de romarin 

ADAMUS 44.4° Portugal 15€
Oranges séchées et fleurs d’hibiscus   

MALFY Rosa 41° Italie 13€
Quartier de pamplemousse rose 

et roses séchées 

HENDRICK’S 41.4° Écosse 14€          
Tranches de concombre et poivre moulu 

THE BOTANIST 46° Écosse 14€
Anis étoilé et zeste de citron vert 

BROCKMANS 40° Angleterre 14€
Fleurs d’hibiscus et fruits rouges 

SILENT POOL 43° Angleterre 15€
Baies de genièvre 

et miel du rucher des petites fées  

COTSWOLDS 46° Angleterre 15€
Feuilles de laurier 

et quartier de pamplemousse rose 

ETSU 43° Japon 14€
Piment de Jamaïque et purée de yuzu  

ROKU 43° Japon 13€
Feuilles de lime et purée de mangue 

KI NO BI 45.7° Japon 16€
Gingembre frais 

et tranche de citron vert séchée  

SANTA ANA 42.3° PHILIPPINES 13€
fleurs de lavande et cubes de mangue 

 

Soucieux d’une belle harmonie, nous nous chargeons 
d’associer à votre choix de gin le parfait tonic



Vins blancs       10Cl  50CL      75CL
  
SAVOIE 

Jacquère « Brut par nature »         29€
Domaine St Romain, Vin de Savoie AOP 

Terre de Léman          27€  36€
Château la tour de marignan, Vin de Savoie AOP 

Chardonnay « Sous la chapelle »       37€
Domaine St Romain, Vin de Savoie AOP 

Roussette de Savoie « Marestel »       39€
Domaine Barlet AOC 

Chignin Bergeron « Les cerisiers »    7.5€  36€
Fabien trosset, vin de savoie aop  

Chignin Bergeron « La Bergeronnelle »     28€  39€
Les fils de René QuenaRD, AOP  

VALLÉE DU RHÔNE et beaujolais  

Beaujolais villages AOC « LES JUMEAUX »  39€
DOMAINE ROMANESCA 

Saint Joseph « Lyseras »       58€ 
Yves Cuilleron, AOP 

Hermitage blanc 2022         85€
Maison Les Alexandrins 

LOIRE 

SAUVIGNON Petit le Mont      6.5€ 28€
VAL DE LOIRE IGP 

SANCERRE AOC « Les Chasseignes »         69€
Claude Riffault 

BOURGOGNE 

MÂCON DAVAYÉ AOC « MANOIR DU CAPUCIN »              7.5€    36€
CHLOÉ BAYON 

Chardonnay « Malpertuis »      48€
Domaine Gouffier, Côte chalonnaise AOP 

Chablis 1er cru « VAILLONS » 2022      68€
Domaine Vocoret AOC 



Vins blancs       10Cl  50CL      75CL

  

ALSACE 

Gewurztraminer « Les éléments »       9€    55€

Bott Geyl, APPELATION ALSACE CONTRÔLÉE 

Vins rosés   

Gamay rosé « la cave du prieuré »        30€

Domaine Barlet AC savoie 

 

Rimauresq « cru classé »       7€  29€  40€

Côtes de Provence AOP 

Quintessence de Rimauresq « cru classé »     55€

Côtes de Provence AOP 

Vins rouges  

SAVOIE 

Pinot noir « Grande réserve » champs fleury  6.5€    28€

Maison Perret, Vin de Savoie AOP 

Rubis de Boisy, Château la tour de Marignan,    29€  39€

Vin de Savoie AOP 

Mondeuse « Brut par nature »      7.5€ 35€

Domaine St Romain, Vin de Savoie AOP 

mondeuse noire AOP, Domaine St Romain 49€

PERSAN AOP domaine giachino, savoie  52€

VALLÉE DU RHÔNE 

Crozes Hermitage « Les chaflans »      50€

Maison les Alexandrins  

Cornas AOC 2020, Maison les Alexandrins   72€

Côte-Rôtie AOC 2020, Maison les Alexandrins 110€

Châteauneuf-du-Pape AOC Château de Beaucastel 2021 185€



Vins rouges       10Cl  50CL      75CL
  
BORDEAUX & SUD -OUEST 

french malbec « cahors is not dead »    28€
clos triguedina aop 

Château Haut Couloumey CUVÉE PRESTIGE   7.5€    37€
« CRU ARTISAN », médoc aoc 

Moulin rose de Malescasse 2020  45€
Haut-Médoc (1.5L : 97€)             

La Réserve de Malartic AOC 2016 Pessac-Léognan      75€

Château Chasse spleen 2017, Bordeaux, Moulis en Médoc   92€
Cru bourgeois exceptionnel AOC 

BOURGOGNE & beaujolais 

Pinot et gamay « les deux complices »       32€
Coteaux bourguignons AOP Domaine Duperray 

Juliénas AOP « Les Fouillouses »  49€
domaine romanesca 
 
Mercurey « La charmée » AOP  65€
Domaine Gouffier   

Beaune 1er cru AOC 2016/2017 Louis Jadot       99€  

LANGUEDOC ROUSSILLON, PROVENCE 

« princesses » IGP PAYS D’HÉRAULT 2021   7.5€  39€
DOMAINE PARPALHOL  

Château Barthès 2020 BANDOL AOc      29€  46€

Les brunes pays d’hérault igp 2022 80€
philippe chesnelong 

ESPAGNE 

Marques de Riscal « Reserva » 2019 Rioja DOC      49€

Champagnes et crémants  
Billecart Salmon Brut (1.5L : 160€ / 3L : 440€)  16€    90€
Billecart Salmon Rosé                   125€
Billecart Salmon Brut sous bois                  145€
Billecart Salmon Vintage 2013                   155€
Billecart Salmon blanc de blancs                   155€

crémant de savoie aop maison perret 36€



Eaux de vies  4cl

Blanches 
Mirabelle 40° / Poire William’s 40° / Framboise sauvage 40°   9€
Grappa di moscato Sibona 40° 9€

Brunes 
Vieille prune « élevée en fut » Massenez 40° 9€
Calvados Château du Breuil 40° 9€
Cognac Hennessy vs 40° 10€
Cognac Rémy Martin VSOP 40° 10€
Armagnac Delaître 10 ans 40° 12€
Grappa Millesimata Sibona 44° 18€

Liqueurs  4cl

Limoncello 25°    6€  Génépi de montagne 40° 6€
Get 27 27°     6€   Amaretto di Saronno 28°  8€
Bailey’s 17°      8€ 

Chartreuses et liqueurs de plantes 4cl

La jaune 43°     10€  La verte 55°    10€
La M.O.F. 45°     18€  L’elixir 56°  18€
La 9ÈME centenaire 47°   19€  VEP JAUNE 42°  28€
La Raphaëlle 45°    18€  VEP VERTE 54°  28€

Rhum  4cl

Pampero añejo especial 40° Venezuela 8€
CLÉMENT VO RHUM VIEUX 40° MARTINIQUE 9€
Pyrat XO Reserve 40° Anguilla 10€
EMINENTE Reserva 7 ans 41.3° CUBA 10€
Longueteau « Canne rouge » 2021 55° Guadeloupe 12€
Longueteau « Prélude » 49.8° Guadeloupe 14€
jm xo 45° MARTINIQUE  16€
BALLY 17 ans 2004 Brut de Fût 53.7° 35€

Whisky, Bourbon  4cl

Johnny Walker Red label 40° Angleterre 8€
Jameson 40° Irlande   9€
Jack Daniel’s sour mash 40° USA 10€
Nikka from the barrel 51.4° Japon 12€
WOODFORD RESERVE BOURBON 45.2° USA 12€
Caol Ila 43° Écosse 12€
lagavulin 16 ans 43° Écosse 16€
Glenmorrangie « Original » 10 ans 12€
Hibiki harmony 43° Japon 16€
Aberlour 12 ans 40° Écosse 16€
Ardbeg Smokiverse 48.3° Écosse 19€

Tequila     4cl  Vodka 4cl

Casamigos Reposado 40° Mexique  11€  Mamont 40° Russie  9€


